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T VA ALL’UOVO

Rigatoni alla gricia 13€ Strozzapreti al pachino . 13€
Pecorino, guanciale, pepe, olio extravergine d'oliva italiano Pomodoro pachino, basilico, olio extravergine
doliva italiano, parmigiano
Bucatini all'amatriciana 13€ . . .
Sugo di pomodoro, guanciale, pecorino, parmigiano FettUCCme. ai funghi porcini o 16€
e Funghi porcini con o senza panna, parmigiano
Tonnarelli cacio e pepe .
Pecor]no’ parm|g|ano?pe?:)e Feﬂ.‘UCClne a”a bOIOgnese 15€
Sugo di carne tritata con pomodoro,
Rigatoni alla carbonara 13€ olio extravergine d'oliva italiano, parmigiano
Uova, guanciale, parmigiano, pecorino, pepe q
olio extravergine d'oliva italiano Gnocchi al pomodqr () 13€
Sugo pomodoro, basilico, o
5 olio extra vergine d'oliva italiano, parmigiano
Gnocchi 4 formaggi 13€
Penne all’arrabbiata 13€ Quattro tipi di formaggio fresco, panna, parmigiano
Sugo di pomodoro con peperoncino, aglio, prezzemolo Ravioli ricotta e spinaci 1155
Linguine al pesto fatto in casa 15€ Ricotta fresca, spinaci, pomodoro, parmigiano
Basilico, pinali, olio extravergine d'oliva italiano, parmigiano Tonnarelli salsa di salmone 15€
Spaghetjti a“e vpngole . - 16€ Salmone, pomodoro, panna
[I;/(lec[))lleur(s)cnkgi, nac%“po)f eoz“zoe |nen><£|rgverg|ne d'oliva italiano, T°m_‘a"e.“,i M(_)qtecarlo . 15€
’ Funghi porcini, fiori di zucca, pornodoro pachino, o
Risotto alla crema di scampi* 16€ aglio, olio extravergine d'oliva italiano, peperoncino, parmigiano
Scampi con pomodoro, panna, prezzemolo
Bistecca di manzo senza osso 20€
Bistecca Danese senza osso (300 gr.)
Straccetti con rughetta, peperoncino e aglio ~ 16€
Pezza di manzo sfilettata con
rughetta, peperoncino e aglio
Petto di pollo 16€
Carne bianca alla piastra
Broccolo romanesco (di stagione) 7€ Insalata burina 10€
Pomodori, lattuga, radicchio, rughetta, carote,
Cicoria 7€ fagioli, funghi, mozzarella, olive
Insalata mista e Patate al forno 7€
Pomodori, lattuga, radicchio, rughetta, carote
Carciofi (di stagione) 8€

*Alimento congelato




BEVANDE

Vino della casa 1/4 It., 1/2 It., 1 It. 4€ 8€, 12€
Rosso Piceno

Bianco Pecorino Terra Cerquaferrata

Coca cola 33 cl. 3€
Acqua minerale O,75 It. 3€
Gassosa 3€
Fanta 33 cl. 3€
Peroni Nastro Azzurro 50 cl. T e

VINI IHAN@H%IH

Pinot Grigio

Falanghina 22€
Chardonnay 22€
Prosecco 25€
Foss Marai

o

Chianti 22€
Sangiovese 22€
Nero D'Avola 22€
Lambrusco Dolce 22€

Raffo Lavorazione Grezza 33 cl. 4€
Peroni 33 cl. 4€
Peroni Gran Riserva Doppio Malto 33 cl. 5€
Peroni Nastro Azzurro 0.0 33 cl. 4€
Torta di ricotta 6€
Crostata di pasta frolla (uova, zucchero, farina, latte)
con ricotta e gocce di cioccolata
Tiramisu 6€
Crema di zabaione (uova, zucchero) con mascarpone,
gocce di cioccolata, savoiardi, caffe
Mousse al cioccolato 6€
Guarnita con amaretto tritato
(zucchero, cioccolato, uova, margarina)
Grappa 3€
Limoncello 3€
Sambuca 3€
Averna 3€
Lucano 3€

Creme caramel cotto al forno a legna 6€
Latte, uova, zucchero, liguore

Panna cotta 6€
Guarnita con cioccolato/frutti di bosco/caramello
(panna liquida, gelatina di colla di pesce, liquore, zucchero)

Tartufo bianco 6€
Tartufo nero 6€
Gelato alla crema 6€
Sorbetto al limone 6€
FRUTTA
Macedonia di frutta fresca (di stagione) 6€
Ananas 6€
Fragole fresche (di stagione) 6€
Pesche al vino (di stagione) 6€

I1 caffé non lo facciamo...
€ l'unica cosa su cui non scherziamo!



LA FELICITA E
CONTINUARE
A VOLERE CIO
CHE SI HA GIA

GODITELO!

LA MONTECARLO INDUSTRIES INC.
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LA MONTECARLO

You may not be in the French Riviera.

Maybe this place doesn’t remind you of typical Roman restaurants.
The entrance certainly doesn’t evoke authenticity and classicism of
prestigious palaces belonging to the Roman royalty,

but let’s just forget about it, we could go on for a long time.
Welcome to the kingdom of pizza: "La Montecarlo” !

You won't need more than an instant to understand the amazingness

of this place. You've entered a perfect slice of life in Rome,

where tasting is allowed and savoring is a duty. Let the magic of our pizza,
its smell, its aroma and unique flavor enchant your senses.

Don't be shy:

“IF YOU WANT PIZZA, JUST SAY IT”

Befriend La Montecarlo.

You'll discover a genuine, friendly and authentic world full of colors and
music (and this time it's about flavors, not musical notes).

Vicolo Savelli may be small, even a bit narrow and intimidating, but if you
come in, it will be a revelation!

Actually, it already started!

Welcome

n La Montecarlo la.montecarlo



APPETIZER

Veggie buffet 8€ Focaccia, prosciutto and bufala mozzarella 15€
Fresh vegetable gratin dressed with italian

extra virgin olive oil, garlic, bread crumbs, parsley Prosciutto and melon 12€
Colds cuts platter 12€ Caprese . 12€
Prosciutto, salami, bresaola, black olives Mozzarella, tomatoes, basil

Beans, onions and tuna 10€ Cheese mix 4 12€
Borbona beans dressed with onions and tuna Caciotta, gorgonzola, parmesan, pecorino

Bresaola with arugula and grana cheese 12€

A SMALL PLATE OF BREAD IS INLCUDED WITH ALL APPETIZERS

BRUSCHETTE & CROSTINI

All types of bruschette are served with Borbona beans, black olives . . .
Our Crostini are made with
and sautéed champignon mushrooms (except the Bianca) the traditional roman “ciriola” bread
and fior di latte cheese melted in a wood oven
Bruschetta Bianca 4€
Toasted bread, garlic, italian extravirgin olive oil
Bruschetta Tomato 5€ . .
Toasted bread, sliced tomato Crostino anchovies 12€
Toasted bread, fior di latte cheese,
Bruschetta Prosciutto b€ homemade anchovies sauce
Toasted bread, prosciutto . .
P Crostino prosciutto 12€
Bruschetta Salmon b€ Toasted bread, fior di latte cheese, prosciutto
Toasted bread, salmon . .
Crostino Misto 12€

Toasted bread, fior di latte cheese, salmon, anchovies,
bresaola, arugula, prosciutto

Bruschetta Montecarlo 7€
Toasted bread, sliced mozzarella, tomato, prosciutto

MONTECARLO
SPECIALS

Crostino Montecarlo 12€
Toasted bread, fior di latte cheese, prosciutto,
peas, mushrooms




FRIED FOOD

FRIED COMBO

Fried food mix (1 person) 10€
1 suppli, 1 croquette, 1 fried zucchini flower, olive ascolane
Fried food mix (2 persons) 14€
2 suppli, 2 croquette, 2 fried zucchini flowers, olive ascolane
Fried food mix (3 persons) 18€
3 suppli, 3 croquette, 3 fried zucchini flowers, olive ascolane
Fried food mix (4 persons) 22€

4 suppli, 4 croquette, 4 fried zucchini flowers, olive ascolane

Portions also available for more than 4 people.

*Frozen food

Wood oven PIZZAS

All pizzas can be made with or without tomato sauce

Marinara
Tomato sauce, oregano, garlic

Margherita
Tomato sauce, mozzarella

Napoletana
Tomato sauce, mozzarella, anchovies

Mushroom
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms

Prosciutto
Tomato sauce, mozzarella, prosciutto

Bufala mozzarella and cherry tomatoes
Tomato sauce, bufala mozzarella, cherry tomatoes

Mushroom, onion and sausage

Spicy salami
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami

Mushroom and prosciutto
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, prosciutto

Seafood

Tomato sauce, mozzarella, seafood

Capricciosa

Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, artichokes,
sausage, egg

Montecarlo

Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, artichokes,
sausage, egg, peppers, onion, olives

RED SAUCE

Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, onion, sausage

9€

9€

10€

11€

13€

14€

14€

13€

14€

15€

15€

15€

HOMEMADE

Suppli (1) 2€
Deep-fried rice, rolled up in breadcrumbs,
with mozzarella and tomato sauce

Croquette (1) 2€
Deep-fried potato, rolled up in breadcrumbs
Fried mozzarella bites (6) 5€
Deep-fried mozzarella, rolled up in breadcrumbs

O
Olive ascolane* (6) 5€
Olives stuffed with meat
Fried zucchini flower* (1) 3€
Deep-fried zucchin flower with mozzarella and anchovies
Deep-fried salt cod fillet* (1) 4€
Fries* 6€

The dough is homemade following
the best roman pizza tradition,
wood oven cooked with oak from Amatrice

WSS SAUCIE

4 Formaggi 13€
Mozzarella, parmesan, pecorino, gorgonzola

Veggies 14€
Mozzarella, bell peppers, eggplant, zucchini

Tuna and onion 14€
Mogzzarella, tuna, onion

Focaccia Caprese 13€
Sliced Mozzarella, tomato, basil

Crostino 13€

Mozzarella, ham

Gorgonzola and radicchio 15€
Mozzarella, gorgonzola, radicchio

Zucchini flowers and anchovies 15€
Mozzarella, zucchini flowers, anchovies

Focaccia bresaola, arugula, grana parmesan 14€
Bresaola, arugula, grana parmesan flakes

Calzone 15€

Mozzarella, mushrooms, prosciutto, egg

Cichory and sausage 15€
Mozzarella, sausage, cichory

Potatoes and sausage 15€
Mozzarella, sausage, potatoes

Salmon and arugula 15€
Mozzarella, salmon and arugula



VIFAIN
COURSIE

All sauces are homemade

EGG
RASHIVAN

FROM THE ROMAN TRADITION

Rigatoni alla gricia 13€
Pecorino, guanciale, black pepper, italian extra virgin olive oil

Bucatini allamatriciana 13€
Tomato sauce, guanciale, pecorino, parmesan

Tonnarelli cacio e pepe 13€
Pecorino, parmesan, black pepper

Rigatoni alla carbonara 13€
Eggs, guanciale, parmesan, pecorino, black pepper
italian extra virgin olive oil

o
Penne all'arrabbiata 13€
Tomato sauce with chili pepper, garlic, parsley
Linguine with homemade pesto 15€
Basil, pine nut, italian extra virgin olive oil, parmesan
Spaghetti with clams 16€

Shellfish, garlic, extra virgin olive olil,
chili pepper, parsley

Strozzapreti with cherry tomatoes 13€
Cherry tomatoes, basil, italian extra virgin olive oil, parmesan

Fettuccine with porcino mushroom 16€
Porcino mushrooms with or without cream, parmesan

Fettuccine with bolognese sauce 15€
Minced meat tomato sauce, italian extra virgin
olive oil, parmesan

Gnocchi with tomato sauce 13€
Tomato sauce, basil, italian extra virgin olive oil, parmesan

Gnocchi 4 formaggi 13€

Four types of fresh cheese, cream, parmesan

Ricotta and spinach ravioli 15€
Fresh ricotta, spinach, tomato sauce, parmesan

Tonnarelli with salmon sauce 15€
Salmon, tomato sauce, cream

Tonnarelli Montecarlo 15€

Porcino mushrooms, zucchini flowers, cherry tomatoes,
garlic, italian extra virgin olive oil, chili pepper, parmesan

Risotto alla prawn cream* 16€

Prawn with tomato sauce, cream, parsley

SECOND
COURSES

Boneless beef steak 20€
Boneless danish steak (300 gr.)

Strips of meat with arugula, chili pepper and garlic  16€

Beef fillet with arugula,
chili pepper and garlic

Chicken breast 16€

Grilled white meat

Roman broccoli (seasonal) 7€
Cichory 7€
Mixed salad 9€

Tomatoes, lettuce, radicchio, arugula, carrots

*Frozen food

SIDE DISHES

Burina salad 10€

Tomatoes, lettuce, radicchio, arugula, carrots,
beans, mushrooms, mozzarella, olives

Roasted potatoes 7€
Artichokes (seasonal) 8€




BEVARAGES

House wine 1/4 It., 1/2 It., 1 It. 4€ 8€, 12€
Red Piceno

White Pecorino Terra Cerquaferrata

Coca cola 33 cl. 3€
Minerale water 0,75 It. 3€
Sprite 3€
Peroni Nastro Azzurro 50 cl. T e

Raffo Lavorazione Grezza 33 cl. 4€
Peroni 33 cl. 4€
Peroni Gran Riserva Doppio Malto 33 cl. 5€
Peroni Nastro Azzurro 0.0 33 cl. 4€

DESSERT

Ricotta cake 6€
Shortcrust pastry pie (eggs, sugar, flour, milk)
with ricotta and chocolate chips

Tiramisu 6€
Zabaione cream (eggs, sugar) with mascarpone cheese,
chocolate chips, savoiardi biscuits, coffee

Chocolate Mousse 6€

Garmshed with minced amaretto
(sugar, chocolate, eggs, margarine)

& B

WIR(TS WINES

Pinot Grigio

Falanghina 22€
Chardonnay 22€
Prosecco 25€
Foss Marai

o

Chianti 22€
Sangiovese 22€
Nero D'Avola 22€
Lambrusco Dolce 22€

AMIARIT

Grappa 3€
Limoncello 3€
Sambuca 3€
Averna 3€
Lucano 3€

Creme caramel cooked in the wood oven  6€
Milk, eggs, sugar, liquor

Panna cotta 6€
Garnished with chocolate/berries/caramel
(liquid cream, isinglass, liquor, sugar)

White Tartufo 6€
Black Tartufo 6€
Cream Gelato 6€
Lemon sorbetto o€

FRUITS

Fresh fruit salad (seasonal) 6€
Pineapple 6€
Fresh strawberries (seasonal) 6€
Pesche al vino (seasonal) 6€

We don’t make coffe...

it’s the only thing we don’t joke about!



HAPPINESS

IS TO KEEP WANTING

WHAT YOU
ALREADY HAVE

ENJOY IT!

LA MONTECARLO INDUSTRIES INC.
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LA MONTECARLO

No esperes encontrarte en la Costa Azul.

Quizas este lugar ni siquiera recuerda las tipicas posadas romanas.
Ciertamente, la entrada no evoca la austeridad o el clasicismo

de los prestigiosoes palacios de la nobleza principesca romana,

lo dejamos, porque podriamos seguir adelante

por capitulos y capitulos.

Bienvenido al reino de la pizza: “La Montecarlo”!

En tan solo unos minutos sabras en qué lugar extraordinario estas.
Has entrado en una auténtica parte de Roma,

donde probar es licito, saborear una obligacién.

La magia de la pizza,

su perfume, su fragancia, su sabor Unico,

comenzaran a impregnar tu cuerpo.

No seas timido:

“SI QUIERES PIZZA, DILO!”

Conviértete en un amigo de La Montecarlo. Descubrirdas un mundo genuino,
amigable, auténtico. Lleno de colores y musica

(la de los sabores y no la de las notas, esta vez).

Vicolo Savelli es pequeno y tal vez incluso estrecho, puede ser

intimidante... Pero si entras, es una revelacion!

iDe hecho, ya estas ahi!

Bienvenido

n La Montecarlo la.montecarlo



Buffet de verduras 8€
Verduras gratinadas con aceite de oliva virgen extra
de oliva italiano, ajo, pan rallado, perejil

Tabla de embutidos 12€

Jamon, salami, bresaola, aceitunas negras

Judias, cebolla y atun 10€
Frijoles de Borbona sazonados con cebolla y atun

Bresaola con rughetta y grano 12€

Focaccia, jamén y bufala
Jamén y melén

Caprese
Mozzarella, tomate, albahaca

Queso mixto
Caciota, gorgonzola, parmesano, pecorino

ENTRANTE

15€
12€
12€

12€

CON TODOS LOS APERITIVOS SE INCLUYE UN PLATO DE PAN

BRUSCHETTAS & CROSTINI

Todas las bruschettas van acompanadas de judias de Borbona,
aceitunas negras y champinones frescos trifolados (excepto la Bianca)

Bruschetta Bianca 4€
Pan tostado, ajo, aceite de oliva virgenextra italiano
Bruschetta Tomate 5€
Pan tostado, tomate en rodajas

Bruschetta Jamon 6€
Pan tostado y jamon

Bruschetta Salmén 6€

Pan tostado y salmon

[ESIPIECIALES
MONTECARLO

Nuestros panecillos estan hechos con
la tipica "ciriola" romana
y flor de leche derretida en horno de leiia

Crostino de anchoas 12€
Pan tostado, crema de leche, salsa de anchoas casera
Crostino de jamon 12€
Pan tostado, queso cottage, jamodn
Crostino mixto 12€
Pan tostado, flor de leche, salmén, anchoas, bresaola,
rucula, jamon
Bruschetta Montecarlo Vi
Pan tostado, mozzarella en lonchas, tomate, jamén
Crostino Montecarlo 12€

Pan tostado, flor de leche, jamdn, guisantes, setas




FRITOS

LOS MIXTOS

Frito mezclado (1 persona) 10€

1 suppli, 1 croqueta, 1 flor, olive ascolane

Frito mezclado (2 personas) 14€

2 suppli, 2 croquetas, 2 flores, olive ascolane

Frito mezclado (3 personas) 18€

3 suppli, 3 croquetas, 3 flores, olive ascolane

Frito mezclado (4 personas) 22€

4 suppli, 4 croquetas, 4 flores, olive ascolane

Raciones también disponibles para mds de 4 personas.

*Alimento congelado

PIZZA hormo de lehia

Todas las pizzas pueden ser rojas y blancas

Marinara
Tomate, orégano, ajo

Margherita
Tomate, mozzarella

Napolitana
Tomate, mozzarella, anchoas

Hongos
Tomate, mozzarella, hongos

Jamén
Tomate, mozzarella, pmon

Bufala y pajin
Tomate, mozzarella de bufala, tomato cherry

Hongos, cebolla y salchichas
Tomate, mozzarella, hongos, cebolla, salchicha

Pepperoni
Tomate, mozzarella, pepperoni

Hongos y jamoén
Tomate, mozzarella, hongos, jamén

Marisco
Tomate, mozzarella, marisco

Capricciosa

Montecarlo

pimientos, cebolla, aceitunas

LAS ROJAS

9€

9€

10€

11€

13€

14€

14€

13€

14€

15€

15€

Tomate, mozzarella, hongos, alcachofas, salchicha, huevo

15€

Tomate, mozzarella, hongos, alcachofas, salchicha, huevo,

FRITOS CASERO

Suppli (1) 2€
Arroz con mozzarella y tomate, pan v frito
Croqueta (1) 2€
Patata, panata v frita
Palitos de mozzarella (6) 5€
Mozzarella em panada frita

O
Olive ascolane* (6) 5€
Aceitunas rellenas de carne
Flores de calabacin™ (1) 3€
Fritos con mozzarella y anchoas
Filetes de bacalao* (1) 4€
Patatas fritas* (1) 6€

La masa se hace a mano segiun
la mejor tradicion de la pizza romana,
Horno de lefia de Cerro di Amatrice

ILAS [BILANCAS

4 Quesos 13€
Mozzarella, parmesano, pecorino, gorgonzola

Verduras 14€
Mozzarella, pimientos, berenjenas, calabacin

Atun y cebolla 14€
Mozzarella, atuin, cebolla

Focaccia Caprese 13€
Mozzarella cruda, tomate, albahaca

Crostino 13€
Mozzarella, jamon cocido

Gorgonzola y radicchio 15€
Mozzarella, gorgonzola y rabano

Flores de calabaza y anchoas 15€
Mozzarella, flores de calabaza, anchoas

Focaccia bresaola, rucula, grano 14€
Bresaola, ricula, escamas de grano

Calzone 15€
Achicoria y salchicha 15€
Mozzarella, salchicha, achicoria

Patatas y salchicha 15€

Mozzarella, salchicha, patatas

Salmén y rughetta 15€
Mozzarella, salmon vy arruga



PRIMEROS  PASTA
.\ 8 5 L) AV

Rigatoni a la gricia 13€ . .
Pecorino, guancale, pimienta, Strozzapretj: al pachino . L 13€
aceite de oliva virgen extra italiano Tomate pachino, albahaca, aceite de oliva virgen extra
de oliva italiano, parmesano
Bucatini a la amatriciana 13€ . -
Salsa de tomate, guancale, pecorino, parmesano Fettuccine de champifiones 16€
e Champifiones con o sin nata, parmesano
Tonnarelli cacio y pimienta .
Pecorino, parmesano, pimienta Fettuccine a la bolognese 15€
Salsa de carne picada con tomate,
Rigatoni a la carbonara 13€ aceite de oliva virgen extra italiano, parmesano
Huevos, guancale, queso parmesano, pecorino, pimienta 5
aceite de oliva virgen extra italiano Gnocchi de tomate 13€
Salsa de tomate, albahaca,
5 aceite de oliva virgen extra italiano, parmesano
Gnocchi 4 quesos 13€
Plumas a la enojada 13€ Cuatro tipos de queso fresco, crema, parmesano
Salsa de tomate con chile, ajo, perejil Ravioli ricotta y espinacas 1155
Linguine al pesto casero 15€ Requeson fresco, espinacas, tomate, parmesano
A;t??nhgscaahgiﬁones, aceite de oliva virgen extra italiano, Tonnarelli con salsa de salmén 15€
P . . Salmon, tomate, crema
Espagueti con almejas 16€ .
Moluscos, ajo, aceite de oliva virgen extra italiano, Tonnarelli Montecarlo 15€
chili, perejil Hongos porcini, flores de calabaza, tomate pachino,
. ajo, aceite de oliva virgen extra italiano, chili, parmesano
Risotto con crema de langosta* 16€
Langostinos con tomate, crema, perejil

Filete de ternera sin hueso 20€
Filete danés sin hueso (300 gr.)

Tiras con arruga, chile y ajo 16€
Pieza de carne fileteada con rucula,
chile y ajo

Pechuga de pollo 16€
Carne blanca a la plancha

CONTORNOS

Brécoli romanesco (de temporada) 7€ Ensalada burina 10€
Tomates, lechuga, achicoria, arruga, zanahorias,

Achicoria Ve judias, champinones, mozzarella, aceitunas

Ensalada mixta 9€ Papas al horno 7€

Tomates, lechuga, achicoria, rucula, zanahorias
Alcachofas (de temporada) 8€

*Alimento congelado




BEBIDAS VINOS l&AN@@@

Pinot Grigio
é{/gjrg)opggnlg casa 1/41t, 1/2 1t 1 It. 4€, 8€, 12€ Falanghina 29€
Blanco Pecorino Terra Cerquaferrata Chardonnay D9
Coca cola 33 cl. 3€
Agua mineral 0,75 It. 3€ Prosecco 25€
Foss Marai
Gaseosa 3€
~  VINOS TlNTOS
Peroni Nastro Azzurro 50 cl. L T Chianti
Raffo Lavorazione Grezza 33 cl. 4€ Sangiovese 22€
Peroni 33 cl. - . e Nero D’Avola 22€
Peroni Gran Riserva Doppio Malto 33 cl. 5€
Peroni Nastro Azzurro 0.0 33 cl. 4€ Lambrusco Dolce 22€

DULCE

Pastel de requeson Creme caramel horneado al hornode leiia 6€
Tarta de masa (huevos, azucar, harina, leche) Leche, huevos, azticar, licor
con requeson y gotas de chocolate

6€

. 4€ Panna cotta 6€
Tiramisu Adornado con chocolate/bayas/caramelo
Crema de IEonche de huevo (huevo, az(icar) con mascarpone, (nata liquida, gelatina de cola de pescado, licor, az(icar)
gotas de chocolate, saboyardas café
Mousse de chocolate 6€
Guarnita con amaretto tritato i
(azlcar, chocolate, huevos, margarina)

Trufa blanca 6€

A Trufa negra 6€
D Helado de crema 6€
imé 6€

Sorbete de limén

FRUTA
AMARGOS

Ensalada de frutas frescas (de temporada) 6€
Grappa 3€ Pina 6€
Limoncello 3¢ Fresas frescas (de temporada) 6€
Saesc S Melocotones al vino (de temporada) 6€
Averna 3€
Lucano 3€

No vamos a hacer café...
iEs lo iinico en lo que no bromeamos!




LA FELICIDAD
ES QUERER LO
QUE YA TIENES

I DISFRUTALO!

LA MONTECARLO INDUSTRIES INC.



LA MONTECARLO

N’espérez pas vous retrouver sur la Cote d’Azur.

Peut-étre que cet endroit ne rappelle pas les auberges romaines typiques.
Certes, I'entrée n'évoque pas l'austérité ou le classicisme

des prestigieux palais de la noblesse princiére romaine,

Laissons tomber, parce que nous pourrions continuer sans fin.

Bienvenue au royaume de la pizza: "Montecarlo"!
En quelques minutes, vous saurez dans quel endroit extraordinaire vous étes.

Vous étes entré dans une authentique partie de Rome,
ou il est permis de goQter, obbligatoire de savourer.

La magie de la pizza,
son parfum, sa fragrance, son go(t unique,
laissez-les submerger vos sens!

Ne soyez pas timide:

“SI TU VEUX UNE PIZZA, DIS-LE!”

Devenez un ami de La Montecarlo. Vous découvrirez un monde,
authentique et convivial. Plein de couleurs et d’harmonies

(celle des saveurs et non celle des notes, cette fois).

Le Vicolo Savelli est petit et peut-étre méme étroit, il peut étre
intimidant... Mais si vous entrez, c’est une révélation!

Et méme, vous y étes déja!

Bienvenue

n La Montecarlo la.montecarlo



ENTREES

Buffet végétarien 8€
Gratin de légumes frais et italien
huile d'olive extra vierge, ail, chapelure, persil

Plateau de coupes froides 12€
Prosciutto, salami, bresaola, olives noires

Haricots, oignons et thon 10€
Borbona aux oignons et au thon

Bresaola avec roquette et fromage grana 12€

Focaccia, prosciutto et bufala mozzarella 15€
Prosciutto et melon 12€
Caprese 12€

mozzarella, tomates, basilic

Mélange de fromage 12€

Caciotta, gorgonzola, parmesan, pecorino

UNE PETITE ASSIETTE DE PAIN EST AJOUTEE AVEC TOUS LES HORS-D’GEUVRE

BRUSCHETTE & CIROSTTINII

Tous les types de bruschette sont servis avec des haricots Borbona,
olives noires et champignons champignon sautés (sauf la Bianca)

Bruschetta Bianca 4€
Pain grillé, ail, huile d'olive extravierge italienne

Bruschetta Tomate 5€
Pain grillé, tranches de tomate
Bruschetta Prosciutto 6€

Pain grillé, prosciutto

Bruschetta Saumon 6€
Pain grillé, saumon

MONTECARLO
SPIECIALIES

Nos Crostini sont faits avec
le pain traditionnel romain « ciriola »
et fior di latte fondu au four a bois

Crostino anchois 12€
Pain grillé, fromage fior di latte,
sauce aux anchois maison

Crostino prosciutto 12€
Pain grillé, fior di latte, prosciutto
Crostino Misto 12€

Pain grillé, fior di latte, saumon, anchois,
bresaola, roquette, prosciutto

Bruschetta Montecarlo 7€
Pain grillé, tranches de mozzarella, tomates, prosciutto

Crostino Montecarlo 12€
Pain grillé, fior di latte, prosciutto,
pois, champignons




FRITURE

. . Suppli (1) 2€
Friture mixte (1 personne) ) 10€ Riz frit, roulé dans de la chapelure,
1 suppli, 1 croquette, 1 fleur de courgette frite, avec mozzarella et sauce tomate
olive ascolane
Friture mixte (2 personnes) 14€ Croquette(1) , 2€
2 suppli, 2 croquettes, 2 fleurs de courgettes frites, Pommes de terre frites, roulées dans de la chapelure
l | . .
O ascoane Bouchées de mozzarella frites (6) 5€
Friture mixte (3 personnes) , 18€ Mozzarella frite, roulée dans de la chapelure
3 suppli, 3 croquettes, 3 fleurs de courgettes frites, o
olive ascolane oli lane* (6) e
q . Ive ascolane
Friture mixte (4 personnes) 22€ Olives farcies 3 a viande
4 suppli, 4 croquettes, 4 fleurs de courgettes frites,
olive ascolane Courgette frite* (1) 3€
Portions également disponibles pour plus de 4 personnes. Fleur de courgette frite avec mozzarella et anchois
Filet de morue salée frite* (1) 4€
*Aliments congelés Frites* &€

PIZZAS 3 La pite et fite maison suivant
@tm ﬁ@mﬂo ((_azl ﬂ@ la meilleure tradition de pizza romaine,

four a bois cuit avec du chéne d’Amatrice

Toutes les pizzas peuvent étre préparées avec ou sans sauce tomate

Marinara 9€ B
Sauce tomate, origan, ail
Margherita 9€
Sauce tomate, mozzarella 4 Fromages 13€
Mozzarella, parmesan, pecorino, gorgonzola
Napoletana 10€ i
Sauce tomate, mozzarella, anchois Légumes 14€
. Mozzarella, poivrons, aubergines, courgettes
Champignon 11€ .
Sauce tomate, mozzarella, champignons Thon et oignon 14€
. Mozzarella, thon, oignon
Prosciutto 13€ .
Sauce tomate, mozzarella, prosciutto Focaccia Caprese 13€
. Mozzarella en tranches, tomate, basilic
Bufala mozzarella et tomates cerises 14€
Sauce tomate, mozzarella bufala, tomates cerises Crostino 13€
. . . Mozzarella, jambon
Champignons, oignons et saucisses 14€ o
Sauce tomate, mozzarella, champignons, oignon, saucisse Gorgonzola et radicchio 15€
D RfU R Mozzarella, gorgonzola, radicchio
u Salami épicé 13€
Sauce tomate, mozzarella, salami épicé Fleurs de courgettes et anchois 15€
. . Mozzarella, fleurs de courgettes, anchois
Champignons et prosciutto 14€
Sauce tomate, mozzarella, champignons, prosciutto Focaccia bresaola, roquette, parmesan grana 14€
. Bresaola, roquette, flocons de parmesan grana
Fruits de mer 15€ . P 8
Sauce tomate, mozzarella, fruits de mer Calzone 15€
ot Mozzarella, champignons, prosciutto, oeuf
Capricciosa 15€ - 2
Sauce tomate, mozzarella, champignons, artichauts, Chicorée et saucisse 15€
saucisse, oeuf Mozzarella, saucisse, chicorée
Montecarlo 15€ g
Sauce tomate, mozzarella, champignons, artichauts, Pomme”s de te.rre et Sauc'sdse 15€
saucisses, oeufs, poivrons, oignons, olives Mozzarella, saucisse, pommes de terre
Saumon et roquette 15€

Mozzarella, saumon et roquette



RREVIIERS

YIRS

Toutes les sauces sont faites maison

PAR LA TRADITION ROMAINE

Rigatoni alla gricia
Pecorino, guanciale, poivre noir,
huile d'olive extra vierge italienne

Bucatini allamatriciana
Sauce tomate, guanciale, pecorino, parmesan

Tonnarelli cacio et poivre
Pecorino, parmesan, poivre noir

Rigatoni alla carbonara . ‘ .
Oeufs, guanciale, parmesan, pecorino, poivre noir
huile d'olive extra vierge italienne

o

DATES

AUX EUFS

Penne all'arrabbiata
Sauce tomate au piment, ail, persil

Linguine au pesto maison

Basilic, noix de pin, huile d'olive extra vierge italienne,
parmesan

Spaghettis aux palourdes
Fruits de mer, ail, huile d'olive extra vierge, parmesan
piment fort, persil

Risotto a la créeme de crevettes*
Crevettes avec sauce tomate, creme, persil

SECONID
PILATS

Brocoli romain (saisonnier)
Chicorée

Salade mixte
Tomates, laitue, radicchio, roquette, carottes

*Aliments congelés

13€ Strozzapreti aux tomates cerises 13€
Tomates cerises, basilic, huile d'olive extra vierge italienne,
parmesan
13€ Fettuccine aux cépes 16€
Céepes avec ou sans creme, parmesan
13€ Fettuccine a la sauce bolognaise 15€
Sauce tomate hachee, extra vierge italienne
huile d'olive, parmesan
13€ Gnocchis d la sauce tomate 13€
Sauce tomate, basilic, huile d'olive extra vierge italienne,
parmesan
Gnocchi 4 fromages 13€
Quatre types de fromage frais, creme, parmesan
13¢€ Raviolis a la ricotta et aux épinards 15€
Ricotta fraiche, épinards, sauce tomate, parmesan
15€ Tonnarelli a la sauce saumon 15€
Saumon frais, sauce tomate, creme
16€ Tonnarelli Montecarlo 15€
Cepes, courgettes, tomates cerises,
ail, huile dolive extra vierge italienne, piment, parmesan
16€
Steak de boeuf désossé 20€
Steak danois désossé (300 gr.)
Emincé viande a la roquette, piment et ail 16€
Filet de beeuf aux, roquette, piment et ail
Poitrine de poulet 16€
viande blanche grillée
7€ Salade Burina 10€
Tomates, laitue, radicchio, roquette, carottes,
7€ Haricots, champignons, mozzarella, olives
9€ Pommes de terre réties 7€
Artichauts (en saison) 8€




BOISSONS

Vinde lamaison 1/4 It., 1/2 It, 1 It.  4€, 8€, 12€

Rouge Piceno
Blanc Pecorino Terra Cerquaferrata

Coca cola 33 cl. 3€
Eau minérale O,75 It. 3€
Gazeuse 3€

BIERES

Peroni Nastro Azzurro 50 cl.

Raffo Lavorazione Grezza 33 cl.

Peroni 33 cl.

Peroni Gran Riserva Doppio Malto 33 cl.
Peroni Nastro Azzurro 0.0 33 cl.

PERONI 4€

DESSERT

Gateau au fromage cottage 6€
Tarte patissiere (ceufs, sucre, farine, lait)
avec ricotta et pépites de chocolat

Tiramisu 6€
creme Zabaione (ceufs, sucre) au mascarpone,
pépites de chocolat, biscuits savoiardi, café

Mousse au chocolat 5€

Garni d'amaretto émincé }
(sucre, chocolat, oeufs, margarine)

CILACIE

AMIBIRS @H@ES@HF&S

Grappa

Limoncello 3€
Sambuca 3€
Averna 3€
Lucano 3€

VINS BLANCS

Pinot Grigio 22€
Falanghina 22€
Chardonnay 22€
Prosecco 25€
Foss Marai

Chianti

Sangiovese 22€
Nero D’Avola 22€
Lambrusco Dolce 22€

Créme caramel cuite au four a bois 6€
Lait, ceufs, sucre, liqueur

Panna cotta 6€
Garni de chocolat/baies/caramel
(creme liquide, isinglass, liqueur, sucre)

Truffe blanche 6€
Truffe noire 6€
Créme glacée 5€
Sorbet au citron o€

FRUIT

salade de fruits frais (de saison) 6€
Ananas 6€
Creme glacée (de saison) 6€
Péches au vin (de saison) 6€

On ne fait pas de café...
C’est la seule chose dont on ne plaisante pas!



BONHEUR

EST DE CONTINUER
A VOULOIR CE QUE
VOUS ONT DEJA

PROFITES-EN!

LA MONTECARLO INDUSTRIES INC.






PERONI

NASTRO
AZZURRO



