










ALL’UOVO
DALLA TRADIZIONE ROMANA
Rigatoni alla gricia
Pecorino, guanciale, pepe, olio extravergine d’oliva italiano

13€

Sugo di pomodoro, guanciale, pecorino, parmigiano
13€

Tonnarelli cacio e pepe
Pecorino, parmigiano, pepe

13€

Rigatoni alla carbonara
Uova, guanciale, parmigiano, pecorino, pepe
olio extravergine d’oliva italiano

13€

Penne all’arrabbiata
Sugo di pomodoro con peperoncino, aglio, prezzemolo

13€

Molluschi, aglio, olio extravergine d’oliva italiano,
peperoncino, prezzemolo

16€

Scampi con pomodoro, panna, prezzemolo
16€

Broccolo romanesco (di stagione) 7€

Patate al forno 7€

(di stagione) 8€

Cicoria 7€

Linguine al pesto fatto in casa
Basilico, pinoli, olio extravergine d’oliva italiano, parmigiano

15€

Pomodoro pachino, basilico, olio extravergine
d’oliva italiano, parmigiano

13€

Funghi porcini con o senza panna, parmigiano
16€

Sugo di carne tritata con pomodoro, 
olio extravergine d’oliva italiano, parmigiano

15€

Gnocchi al pomodoro
Sugo pomodoro, basilico, 
olio extra vergine d’oliva italiano, parmigiano 

13€

Gnocchi 4 formaggi 13€

15€

Tonnarelli salsa di salmone 15€

Bistecca di manzo senza osso
Bistecca Danese senza osso (300 gr.)

20€

16€

Carne bianca alla piastra
16€

Tonnarelli Montecarlo

aglio, olio extravergine d’oliva italiano, peperoncino, parmigiano

15€

CONTORNI

*Alimento congelato

Insalata mista 9€

Insalata burina 10€

Straccetti con rughetta, peperoncino e aglio
rughetta, peperoncino e aglio



I DOLCI
6€

Tiramisù 6€

Creme caramel cotto al forno a legna 6€

6€

Mousse al cioccolato 6€

BEVANDE
Acqua minerale 0,75 lt. 3€

Vino della casa 1/4 lt., 1/2 lt., 1 lt.
Rosso Piceno

 
4€, 8€, 12€

Coca cola 33 cl. 3€

Gassosa 3€
Fanta 33 cl. 3€

Prosecco 
Foss Marai

25€

Pinot Grigio 22€

Falanghina 22€

22€

VINI 

VINI ROSSI
22€

22€

Lambrusco Dolce 22€

Sangiovese 22€

Tartufo bianco 6€

Tartufo nero 6€

Gelato alla crema 6€

6€

Grappa 3€

Limoncello 3€

Sambuca 3€

Averna 3€

Lucano 3€

FRUTTA
(di stagione) 6€

Fragole fresche (di stagione) 6€

Pesche al vino (di stagione) 6€

Ananas 6€

Il caffè non lo facciamo...
è l’unica cosa su cui non scherziamo!  

Chardonnay

BIRRE 
Peroni Nastro Azzurro 50 cl. 4€
Raffo Lavorazione Grezza 33 cl. 4€
Peroni 33 cl. 4€
Peroni Gran Riserva Doppio Malto 33 cl. 5€
Peroni Nastro Azzurro 0.0 33 cl. 4€



LA FELICITÀ È 
CONTINUARE
A VOLERE CIÒ 
CHE SI HA GIÀ

GODITELO!





APPETIZER

MONTECARLO

8€

12€ Caprese 12€

Cheese mix 12€10€

A SMALL PLATE OF BREAD IS INLCUDED WITH ALL APPETIZERS

12€

15€
12€

Bruschetta Montecarlo 7€

Crostino Montecarlo 12€

Our Crostini are made with
the traditional roman “ciriola” bread

and fior di latte cheese melted in a wood oven
and sautéed champignon mushrooms (except the Bianca)

4€

5€

6€

6€

12€

12€

12€

BRUSCHETTE CROSTINI

Bresaola



PIZZAS
All pizzas can be made with or without tomato sauce

FRIED FOOD
FRIED COMBO

Fried food mix (1 person) 10€

Fried food mix (2 persons) 14€

Fried food mix (4 persons) 22€

Fried food mix (3 persons) 18€

HOMEMADE
Supplì (1) 2€

(1) 2€

Fried mozzarella bites (6) 5€

(1) 4€

6€

(6) 5€

(1) 3€

The dough is homemade following
the best roman pizza tradition,

wood oven cooked with oak from Amatrice

*Frozen food

R
ED
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A

U
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Montecarlo 15€

Capricciosa 15€

Seafood 15€

14€

Spicy salami 13€

Mushroom, onion and sausage 14€

Bufala mozzarella and cherry tomatoes 14€

13€

Mushroom 11€

Napoletana 10€

Margherita 9€

Marinara 9€

Salmon and arugula 15€

Potatoes and sausage 15€

Cichory and sausage 15€

Calzone 15€

Focaccia bresaola, arugula, grana parmesan 14€

15€

Gorgonzola and radicchio 15€

13€

Focaccia Caprese 13€

Tuna and onion 14€

Veggies 14€

4 Formaggi 13€



All sauces are homemade

Rigatoni alla gricia
Pecorino, guanciale, black pepper, italian extra virgin olive oil

13€

Tomato sauce, guanciale, pecorino, parmesan
13€

Tonnarelli cacio e pepe
Pecorino, parmesan, black pepper

13€

Rigatoni alla carbonara
Eggs, guanciale, parmesan, pecorino, black pepper
italian extra virgin olive oil

13€

Penne all’arrabbiata
Tomato sauce with chili pepper, garlic, parsley

13€

Linguine with homemade pesto
Basil, pine nut, italian extra virgin olive oil, parmesan

15€

chili pepper, parsley

16€

Prawn with tomato sauce, cream, parsley
16€

EGG

Cherry tomatoes, basil, italian extra virgin olive oil, parmesan
13€

Porcino mushrooms with or without cream, parmesan
16€

Minced meat tomato sauce, italian extra virgin
olive oil, parmesan

15€

Gnocchi with tomato sauce
Tomato sauce, basil, italian extra virgin olive oil, parmesan

13€

Gnocchi 4 formaggi
Four types of fresh cheese, cream, parmesan

13€

15€

Tonnarelli with salmon sauce
Salmon, tomato sauce, cream

15€

Tonnarelli Montecarlo

garlic, italian extra virgin olive oil, chili pepper, parmesan

15€

Boneless beef steak
Boneless danish steak (300 gr.)

20€

Strips of meat with arugula, chili pepper and garlic

chili pepper and garlic

16€

Chicken breast
Grilled white meat

16€

SIDE DISHES
Roman broccoli (seasonal) 7€

Cichory 7€

Roasted potatoes 7€Mixed salad 9€

Burina salad
beans, mushrooms, mozzarella, olives

10€

(seasonal) 8€

*Frozen food



DESSERT

BEVARAGES

Minerale water 0,75 lt. 3€

House wine 1/4 lt., 1/2 lt., 1 lt.
Red Piceno
White Pecorino Terra Cerquaferrata 

4€, 8€, 12€

Coca cola 33 cl. 3€

Sprite 3€

Prosecco 
Foss Marai

25€

Pinot Grigio 22€

Falanghina 22€

22€

WINES

RED WINES
22€

22€

Lambrusco Dolce 22€

Sangiovese 22€

Grappa 3€

Limoncello 3€

Sambuca 3€

Averna 3€

Lucano 3€

6€

Tiramisù 6€

Chocolate Mousse 6€

Creme caramel cooked in the wood oven 6€

6€

White Tartufo 6€

Black Tartufo 6€

Cream Gelato 6€

6€

FRUITS
Fresh fruit salad (seasonal) 6€

Fresh strawberries (seasonal) 6€

Pesche al vino (seasonal) 6€

Pineapple 6€

We don’t make coffe...
it’s the only thing we don’t joke about!

Chardonnay

BEERS
Peroni Nastro Azzurro 50 cl. 4€
Raffo Lavorazione Grezza 33 cl. 4€
Peroni 33 cl. 4€
Peroni Gran Riserva Doppio Malto 33 cl. 5€
Peroni Nastro Azzurro 0.0 33 cl. 4€



HAPPINESS 
IS TO KEEP WANTING 

WHAT YOU 
ALREADY HAVE



No esperes encontrarte en la Costa Azul.

“¡SI QUIERES PIZZA, DILO!”

Bienvenido



de oliva italiano, ajo, pan rallado, perejil

8€

Jamón, salami, bresaola, aceitunas negras
12€

Frijoles de Borbona sazonados con cebolla y atún
10€

Bruschetta Montecarlo
Pan tostado, mozzarella en lonchas, tomate, jamón

7€

Crostino Montecarlo 12€

Mozzarella, tomate, albahaca

Caciota, gorgonzola, parmesano, pecorino

12€

12€

12€

15€

12€

ENTRANTE

Pan tostado, ajo, aceite de oliva virgenextra italiano
4€

Pan tostado, tomate en rodajas
5€

Pan tostado y jamón
6€

Pan tostado y salmón 
6€

aceitunas negras y champiñones frescos trifolados (excepto la Bianca)

Pan tostado, crema de leche, salsa de anchoas casera
12€

12€

rùcula, jamón

12€

Nuestros panecillos están hechos con 
la típica "ciriola" romana

y flor de leche derretida en horno de leña

BRUSCHETTAS CROSTINI

MONTECARLO

CON TODOS LOS APERITIVOS SE INCLUYE UN PLATO DE PAN

Bresaola



La masa se hace a mano según
la mejor tradición de la pizza romana,

Horno de leña de Cerro di Amatrice

FRITOS
LA

S 
R

O
JA

S
FRITOS CASEROS

PIZZA

LOS MIXTOS
Frito mezclado (1 persona) 10€

Supplì (1) 2€

Croqueta (1) 2€

Palitos de mozzarella (6) 5€

Olive ascolane* (6) 5€

Flores de calabacín* (1) 3€

Filetes de bacalao* (1) 4€

Patatas fritas* (1) 6€

Frito mezclado (2 personas) 14€

Frito mezclado (3 personas) 18€

Frito mezclado (4 personas) 22€

*Alimento congelado

Todas las pizzas pueden ser rojas y blancas

Montecarlo 15€

Capricciosa 15€

Hongos y jamón 14€

Marisco 15€

Pepperoni 13€

Napolitana 10€

Margherita 9€

Marinara 9€

4 Quesos 13€

Verduras 14€

Atún y cebolla 14€

Flores de calabaza y anchoas 15€

Focaccia bresaola, rúcula, grano 14€

Calzone 15€

Achicoria y salchicha
Mozzarella, 

15€

Patatas y salchicha
Mozzarella,  patatas

15€

15€

Gorgonzola y radicchio 15€

13€

Focaccia Caprese 13€

Hongos 11€

Jamón 13€

Búfala y pajín 14€

Hongos, cebolla y salchichas 14€

Raciones también disponibles para más de 4 personas.



AL HUEVO
DE LA TRADICIÓN ROMANA

Todas las salsas y salsas son hechas por nosotros

Rigatoni a la gricia
Pecorino, guancale, pimienta,
aceite de oliva virgen extra italiano

13€

Salsa de tomate, guancale, pecorino, parmesano
13€

Tonnarelli cacio y pimienta
Pecorino, parmesano, pimienta

13€

Rigatoni a la carbonara
Huevos, guancale, queso parmesano, pecorino, pimienta
aceite de oliva virgen extra italiano

13€

Plumas a la enojada
Salsa de tomate con chile, ajo, perejil

13€

Moluscos, ajo, aceite de oliva virgen extra italiano,
chili, perejil

16€

16€

Brócoli romanesco (de temporada) 7€

Papas al horno 7€

Alcachofas (de temporada) 8€

Achicoria 7€

Linguine al pesto casero
Albahaca, piñones, aceite de oliva virgen extra italiano,
parmesano

15€

Tomate pachino, albahaca, aceite de oliva virgen extra
de oliva italiano, parmesano

13€

Champiñones con o sin nata, parmesano
16€

Salsa de carne picada con tomate, 
aceite de oliva virgen extra italiano, parmesano

15€

Gnocchi de tomate
Salsa de tomate, albahaca, 
aceite de oliva virgen extra italiano, parmesano 

13€

Gnocchi 4 quesos 13€

Requesón fresco, espinacas, tomate, parmesano
15€

Tonnarelli con salsa de salmón
Salmón, tomate, crema

15€

Filete de ternera sin hueso
Filete danés sin hueso (300 gr.)

20€

Tiras con arruga, chile y ajo 
chile y ajo

16€

Pechuga de pollo
Carne blanca a la plancha

16€

Tonnarelli Montecarlo

ajo, aceite de oliva virgen extra italiano, chili, parmesano

15€

CONTORNOS

*Alimento congelado

Ensalada mixta 9€

Ensalada burina
Tomates, lechuga, achicoria, arruga, zanahorias,
judías, champiñones, mozzarella, aceitunas

10€



DULCES
Pastel de requesón
Tarta de masa (huevos, azúcar, harina, leche)
con requesón y gotas de chocolate

6€

Tiramisù
Crema de ponche de huevo (huevo, azúcar) con mascarpone,
gotas de chocolate, saboyardas, café

6€

Creme caramel horneado al horno de leña
Leche, huevos, azúcar, licor

6€

Adornado con chocolate/bayas/caramelo
6€

Mousse de chocolate
(azúcar, chocolate, huevos, margarina)

6€

BEBIDAS
Agua mineral 0,75 lt. 3€

Vino de la casa 1/4lt., 1/2 lt., 1 lt.
Rojo Piceno
Blanco Pecorino Terra Cerquaferrata 

4€, 8€, 12€

Coca cola 33 cl. 3€

Gaseosa 3€
Fanta 33 cl. 3€

Prosecco 
Foss Marai

25€

Pinot Grigio 22€

Falanghina 22€

22€

VINOS 

VINOS TINTOS
22€

22€

Lambrusco Dolce 22€

Sangiovese 22€

Trufa blanca 6€

Trufa negra 6€

Helado de crema 6€

Sorbete de limón 6€

Grappa 3€

Limoncello 3€

Sambuca 3€

Averna 3€

Lucano 3€

FRUTA
Ensalada de frutas frescas (de temporada) 6€

Fresas frescas (de temporada) 6€

Melocotones al vino (de temporada) 6€

Piña 6€

No vamos a hacer café...
¡Es lo único en lo que no bromeamos!  

HECHOS
POR

NOSOTROS!

Chardonnay

CERVEZAS
Peroni Nastro Azzurro 50 cl. 4€
Raffo Lavorazione Grezza 33 cl. 4€
Peroni 33 cl. 4€
Peroni Gran Riserva Doppio Malto 33 cl. 5€
Peroni Nastro Azzurro 0.0 33 cl. 4€



LA FELICIDAD 
ES QUERER LO  
QUE YA TIENES

I DISFRÚTALO!



N’espérez pas vous retrouver sur la Côte d’Azur.
Peut-être que cet endroit ne rappelle pas les auberges romaines typiques.

Certes, l’entrée n’évoque pas l’austérité ou le classicisme

Bienvenue au royaume de la pizza: "Montecarlo"!

La magie de la pizza,
son parfum, sa fragrance, son goût unique,

laissez-les submerger vos sens!

“SI TU VEUX UNE PIZZA, DIS-LE !”

Et même, vous y êtes déjà!

Bienvenue

Laissons tomber, parce que nous pourrions continuer sans fin.

Vous êtes entré dans une authentique partie de Rome,
où il est permis de goûter, obbligatoire de savourer.

authentique et convivial. Plein de couleurs et d’harmonies

Le Vicolo



ENTRÉES

MONTECARLO

8€

12€ 12€

12€10€

UNE PETITE ASSIETTE DE PAIN EST AJOUTÉE AVEC TOUS LES HORS-D’ŒUVRE

12€

15€
12€

Bruschetta Montecarlo 7€

Crostino Montecarlo 12€

Nos Crostini sont faits avec
le pain traditionnel romain « ciriola »

et fior di latte fondu au four à bois
olives noires et champignons champignon sautés (sauf la Bianca)

4€

5€

6€

6€

12€

12€

12€

BRUSCHETTE 

Bresaola

Crostino anchois



PIZZAS
Toutes les pizzas peuvent être préparées avec ou sans sauce tomate

FRITURE
COMBO FRIT

Friture mixte (1 personne) 10€

Friture mixte (2 personnes) 14€

Friture mixte (4 personnes) 22€

Friture mixte (3 personnes) 18€

MAISON
Supplì (1) 2€

(1) 2€

Bouchées de mozzarella frites (6) 5€

Filet de morue salée frite* (1) 4€

Frites* 6€

Olive ascolane* (6) 5€

(1) 3€

La pâte est faite maison suivant
la meilleure tradition de pizza romaine,

four à bois cuit avec du chêne d’Amatrice

*Aliments congelés

SA
U
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E 
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Montecarlo 15€

Capricciosa 15€

Fruits de mer 15€

14€

Salami épicé 13€

Champignons, oignons et saucisses 14€

Bufala mozzarella et tomates cerises 14€

13€

Champignon 11€

Napoletana 10€

Margherita 9€

Marinara 9€

15€

Pommes de terre et saucisse 15€

Chicorée et saucisse 15€

Calzone 15€

14€

15€

Gorgonzola et radicchio 15€

13€

Focaccia Caprese 13€

Thon et oignon 14€

Légumes 14€

4 Fromages 13€



Toutes les sauces sont faites maison

Rigatoni alla gricia
Pecorino, guanciale, poivre noir, 
huile d’olive extra vierge italienne

13€

Sauce tomate, guanciale, pecorino, parmesan
13€

Tonnarelli cacio et poivre
Pecorino, parmesan, poivre noir

13€

Rigatoni alla carbonara
Oeufs, guanciale, parmesan, pecorino, poivre noir
huile d’olive extra vierge italienne

13€

Penne all’arrabbiata
Sauce tomate au piment, ail, persil

13€

Linguine au pesto maison
Basilic, noix de pin, huile d’olive extra vierge italienne,
parmesan

15€

Fruits de mer, ail, huile d’olive extra vierge, parmesan
piment fort, persil

16€

16€

AUX ŒUFS
Tomates cerises, basilic, huile d’olive extra vierge italienne,
parmesan

13€

16€

Sauce tomate hachée, extra vierge italienne
huile d’olive, parmesan

15€

Gnocchis à la sauce tomate
Sauce tomate, basilic, huile d’olive extra vierge italienne,
parmesan

13€

Gnocchi 4 fromages 13€

15€

Tonnarelli à la sauce saumon 15€

Tonnarelli Montecarlo

ail, huile d’olive extra vierge italienne, piment, parmesan

15€

Steak de boeuf désossé
Steak danois désossé (300 gr.)

20€

16€

Poitrine de poulet
viande blanche grillée

16€

ACCOMPAGNEMENTS
Brocoli romain (saisonnier) 7€

Chicorée 7€

7€Salade mixte 9€

Salade Burina
Haricots, champignons, mozzarella, olives

10€

(en saison) 8€

*Aliments congelés

PAR LA TRADITION ROMAINE

Emincé viande à la roquette, piment et ail
Filet de bœuf aux, roquette, piment et ail



DESSERTS

BOISSONS

Eau minérale 0,75 lt. 3€

Vin de la maison 1/4 lt., 1/2 lt., 1 lt.
Rouge Piceno
Blanc Pecorino Terra Cerquaferrata 

4€, 8€, 12€

Coca cola 33 cl. 3€

Gazeuse 3€

Prosecco 
Foss Marai

25€

Pinot Grigio 22€

Falanghina 22€

22€

VINS 

VINS ROUGES
22€

22€

Lambrusco Dolce 22€

Sangiovese 22€

Grappa 3€

Limoncello 3€

Sambuca 3€

Averna 3€

Lucano 3€

6€

Tiramisù 6€

Mousse au chocolat 5€

Crème caramel cuite au four à bois 6€

6€

6€

6€

Crème glacée 5€

Sorbet au citron 6€

FRUIT
salade de fruits frais (de saison) 6€

Crème glacée (de saison) 6€

Pêches au vin (de saison) 6€

Ananas 6€

On ne fait pas de café...
C’est la seule chose dont on ne plaisante pas !

FAITS

MAISON!

Chardonnay

BIÈRES
Peroni Nastro Azzurro 50 cl. 4€
Raffo Lavorazione Grezza 33 cl. 4€
Peroni 33 cl. 4€
Peroni Gran Riserva Doppio Malto 33 cl. 5€
Peroni Nastro Azzurro 0.0 33 cl. 4€



B O N H E U R 
EST DE CONTINUER 
À VOULOIR CE QUE
VOUS ONT DÉJÀ 

PROFITES-EN!






